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Fortbildung fur Direktvermarkter

Lebensmittelmikrobiologie
Kennzeichnung von Lebensmitteln

Landgut Nemt GmbH, 19. Juli 2018
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Allergene Angaben bei verpackten  Angaben bei verpackten und
Lebensmitteln unverpackten Lebensmitteln

Herkunft Fleisch Rind; bei Irrefihrung des  Rind, Schwein, Schaf, Ziege,
Verbrauchers Geflugel

Schrift deutlich, gut sichtbar deutlich, gut sichtbar,

Mindestgrofie von 1,2 mm
(Kleinbuchstabe)

Lebensmittelimitate korrekte Bezeichnung des Angabe zum ersetzten Bestandteil;
Produktes Bsp.: ,,aus Fleischstiicken
zusammengeflgt”
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Zusammenfassung Kennzeichnung Il

e o R

Einfrierdatum keine Regelung ,eingefroren am....”
Internet/ Online- keine Regelung Pflichtkennzeichnung vor
Shop Abschluss des Kaufvertrages
Nahrwertangabe freiwillig Verpflichtung ab 2016
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v Telefon: 034297-2394 20 @. Uta Diekmann GmbH ﬁ?

v Mobil: 0162 560 11 21

v Fax: 034297-14 24 01 2018

www.gepruefte-lebensmittel.com

v E-Mail: info@gepruefte-lebensmittel.com

v Internet: www.gepruefte-lebensmittel.com
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